Menus du 09 Mat au 03 Juin 2022 pour la cantine de CUBLAC

LUND/ MARD/ JEUD/ VENDRED/
é Haricots verts & copeaux de parmesan Choux chinois vinaigrette a la ﬁfamboise - rapées Paté de campagne
Qg Saucisse Réti de beeuf Limousin Sauté de volaille Pot au feu de poisson
GO; Lentilles - Pétes Pommes de terre & Fenouil
A
Fruit de saison Gateau maison Brebicou Fraise & chanﬁﬂy maison
| Salade de bl¢ Salade verte Salade de pates au thon
g Radis—beuﬂe amb b isé
S |Roti de dinde creme curry Jambon brais Ceeurs de beeuf
2 Paella aux fruits de mer & chorizo Frit .
> | Haricots beurre rites matson Carottes
5 Créme dessert au chocolat maison .
Q| Pommes du Limousin Yaourt de brebi Sorbet
- Salade de pommes de terre
f; Salade verte
“51 Saumon a l'oseille L.,
& | Pizzamaison Ferie Férié
< Purée de chou—ﬂeur
A | Compote
Fromage
=
2 | Salade, pamplemousse, crevette & avocat Tarte moutarde-oignon
9 Concombre — créme aux herbes Betteraves rouges en salade
5 | Poulet Réti de porc fermier
s Couscous-merguez Brandade de morue
CE) Haricots verts Ratatouille
D Compote & gateau sec Fruit de saison
5 Riz au lait Yaourt

Ces aliments sont des produits locaux ; issus de circuits courts/charte agriculture &

Menus élaborés par le responsable de cuisine et vérifiés par Mme LABATUT-LAVENE, Diététicienne diplomée (24290 MONTIGNAC)

Sous réserve des approvisionnements. Toutes les viandes sont d’origine France

sont des produits locaux & issus de 1’ Agriculture Biologique.
Ce mois-ci la part des produits locaux arrive a 50%




